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Unsere Kniiller
zum Wochenende

Giiltig von Do bis Sa in allen
Verkaufsstellen.

Der Klassiker: Die Reichenbachtiite mit leckeren Wurstspezialititen

Fir jeden, der beste traditio-
nelle Waurstprodukte nach
guter alter Vater Sitte liebt. Die
Reichenbachtiite mit allerlei
Leckereien frisch aus der
Metzgerei zu Ihrem Vorzugs-
preis. Besuchen Sie unseren

Hier schmeckt es wie bei
Mutter

Thr Meniiplan fiir Oktober.
Jeden Tag lecker.

Online-Shop und machen Sie
Ihren Einkauf ganz in Ruhe.
Und natiirlich begriiflen wir
Sie auch gerne in unseren Ver-
kaufsstellen oder an unseren
Verkaufswagen.

Wir freuen uns auf Sie!

Rezept der Woche zum
Nachkochen & Sammeln

Schicken Sie uns IThr Lieblings-
rezept.

Und was passiert, wenn
sich der Fallschirm nicht
Offnet?"

"Dann werden Sie als
erster unten ankommen!"

24 Stunden Reichenbach
genieflen.
Neu im Gewerbegbiet Glotter-

tal. Der Frischeautomat von
Reichenbach.

www.metzgerei-reichenbach.de

www.reichenbach-akademie.de

Broschiire Reichenbach ~ Reichenbach-Film  Azubi-Film



http://www.metzgerei-reichenbach.de/content/filialen_maerkte/
http://www.metzgerei-reichenbach.de/common/filialen/gewerbegebiet-glottertal/index.html
https://www.metzgerei-reichenbach.de
https://www.reichenbach-akademie.de
http://www.metzgerei-reichenbach.de/content/aktuell/flyer/
http://www.metzgerei-reichenbach.de/content/info/filme/
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Bis 17h in-allen
Verkaufsstellen:

Fletschikase
Frikadellen
Currjwursf:
Prine Beef
Burger
Schinitzel
Pommes
Hahnchenleeule
Grjrosbro&eh
Schaufele
ebe,

Telefonische Bestellung
maglich. Gerne auch zum
Abholen oder hier essen.

TalstraBBe 60
Glottertal
Telefon: 07684 - 221

In den Engematten 9
Glottertal
Telefon: 07684 - 240

Alte BundesstraRBe 37
Gundelfingen
Telefon: 0761 - 580 369

Terlaner StraRe 12
Freiburg-St. Georgen
Telefon: 0761 - 156 99 77

Hauptstralle 9
Umkirch
Telefon: 07665 - 5020 250

DorfstraBBe 65
Sexau
Telefon: 07641 - 913 595

Tagesessen nur in den
Verkaufsstellen:

Glottertal, Gewerbegebiet
Engematten 9,076 84 /2 40

Gundelfingen
Alte Bundesstra3e 37, 07 61 / 58 03 69
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30.-31.10.2017
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9.-13.10.2017
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16.-20.10.2017
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23.-27.10.2017

@ Montag
= Grillbraten mit Kartoffel-
~ gratin und Gemiise”

Montag
Schéufele mit Kartoffelsalat
und griinem SalattC8

Montag
Grillbraten mit Kndpfle
und Gemiise'3?

Montag
Gulasch mit Nudeln
und Salat"310D

Montag
Schinkenké&sespatzle mit
Krauterbuttersteak und
sal at,S,IO,C,d,E,B

Dienstag

= Dienstag
. Feiertag

Zwiebelschnitzel mit Spétzle
und Salat'3

Dienstag
Cordon Bleu mit Kartoffel-
gratin und Salat’'%8.C0E

Dienstag
Feiertag

Dienstag
Leberle mit Bragele
und Salat'®?

Mittwoch
Abgeschmelzte Maultaschen
~ mit buntem Blattsalat®®

Mittwoch
Krautwickel mit Petersilien-
kartoffeln und Salat'?8

Mittwoch
Backschinken mit Kartoffel-
brei und Gemiise’®

Mittwoch
Rindfleisch mit Meerrettich-
soBe und Rote Beete’?¢A

Donnerstag
Panierte Schnitzel mit Rosti
und Gemiise?®

Donnerstag
Gefiillter Paprika mit Reis
und Salat”

Donnerstag
Rinderbraten mit Knddel
und Bohnen??

Donnerstag
Putengeschnetzeltes mit

Freitag Reis und Gemiise®

Spaghetti Carbonara mit Freitag Freitag

Blattsalat'371 Paniertes Fischfilet mit Freitag Hahnchenkeule mit Rosti
Butterkartoffeln, Remoulade Spaghetti Bolognaise und Salat
und Salat'*"? mit Salat’'°?

Mittwoch ab 9.00 Uhr:
frisch abgekochte
Kndchle & Schélripple

Mittwoch ab 9.00 Uhr:
frisch abgekochte
Kndchle & Schélripple

Mittwoch ab 9.00 Uhr:
frisch abgekochte
Kndchle & Schélripple

Mittwoch ab 9.00 Uhr:
frisch abgekochte
Kndchle & Schélripple

Mittwoch ab 9.00 Uhr:
frisch abgekochte
Kndchle & Schélripple
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1 Glutenhaltiges Getreide (d.h. V\’pizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) und daraus hergestellte Erzeugnisse; 2 Krebs- und Krustentiere; 3 Eier und Eiererzeugnisse; 4 Fisch-und Fischerzeugnisse; 5 Erdnusse und Erdnusserzeugnisse;

6'Soja und Soiaerzeugnﬂ;se: 7 Milch und-Milcherzeugnisse (einschl. Lactose); 8 Schalenfruchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Macadamianuss, Pistazien, Queenslandnuss) sowie daraus hergestelite Erzeugnisse;
9 Sellerie-und Sellerieerzeugnisse; 10 Senf und Senferzeugnisse; 11 Sesamsamen und Sesamerzeugnisse; 12 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10 mg/I; 13 Lupine; 14 We'iohtielqe (Mollusken) sowie

- Erzeugnisse daraus A Farbstoff; B Konservierungsstoff; C Antioxidationsmittel; D Geschmacksverstérker; E Phosphat; -
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Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand.

Hackfleiseh-Fasteten im Wir*;iﬂgman'f el

Lutaten

fiir 4 Parsonen:
500 g gemischies
Hackfieisch

1 gr. Kopl Wirsing
100 g Karotten
100 g £wiebeln
120 g gekochter
Schindken

2 Frithdinguawicbeln
150 g Quark

2 Eier

2 EL Finienkerme,
gentstet

2 EL Senrittiaich-
ralbcheen

£ EL gehackte
Pisfmrsilis

jodsalz, Pleffer

174 | Gemisebrlhe
1 TL Butterschmalz
1 | Kalbefand
Bindiaden

Zubereitung:

Den Strunk wom 'il'l.l'imlngkqpf
entfernen, Bldtter ablbsen,
Rispen herausschneiden und
die Blatter blanchieren. Die
Karotten und Zwiebeln schilen
und fein wiirfeln. Den Schinken
in feine Streifen oder ‘Wirlel,
die Frithlingsowiebeln in Ringe
schneiden,

Das Hacklleisch mit Quark,
Eiern, Karotten, Zwiebeln, Pi-
nienkernen und Kriutern qut
vermengen und mit Salz und
Pleffer kraftig wirzen.

Die blanchierten Wirsingblitter
auslegen, [eweils einen Loffel

wvon der Hackmasse darauf e-
ben, fu einem Sackchen formen
und mit Bindfaden oder Winter-
lauchstreifen zusammenbinden.
Die Sackchen in Gemisebruhe
einsetzen wund im Backofen bei
160 °C ca. 20 Minuten garen.
Die Fruhlingszwiebeln in etwas
Butterschmalz angehen lassen,
nicht braunen, Schinken ruge-
ben wund mit dem Kalbsfond
aufgiefien.

Eventuell mit Salz und Plefler
abschmechen,
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