Begeisterung fur den Fleischerberuf

Metzgerei Reichenbach aus dem Glottertal ist stolz auf ihre drei Innungsbesten

Glottertal (db). Die Metzgerei Rei-
chenbach aus dem Glottertal ist
stolz auf ihre drei Innungsbesten!
Die drei Nachwuchskrafte Julia Har-
tung (Gundelfingen), Max Reichen-
bach (Glottertal) und Johannes
Sprenger (wohnhaft in Freiburg) ha-
ben bei der diesjahrigen Abschluss-
priifung der Fleischerinnung als In-
nungsbeste an der Gertrud-Luckner-
Gewerbeschule Freiburg abgeschlos-
sen (wir berichten) und mittlerweile
auch den Kammerwettbewerb in Siid-
baden gewonnen. WZO0-Redakteur
Detlef Berger fiihrte in Glottertal ein
Interview mit Max Reichenbach,
Sohn von Inhaber Ulrich Reichen-
bach sowie mit Johannes Sprenger,
Julia Hartung und Ausbildungsleiter
Hauke Trost.

Fleischereifachverkauferin Julia Har-
tung (22 Jahre) schloss mit der Top-
Note 1,1, Max Reichenbach (19 Jahre)
mit der Gesamtnote 1,4 und Johannes
Sprenger (22 Jahre) mit der hervorra-
genden Gesamtnote 1,5 ab. Alle drei
~Reichenbach-Schiitzlinge“ freuen
sich schon jetzt auf die Freispre-
chungsfeier der Kreishandwerker-
schaft am 20. Oktober. Max und Julia
waren mittlerweile auch beim Kam-
merwettbewerb fiir Stidbaden in Lor-
rach erfolgreich.

Ein Sauerlander im Breisgau
Johannes Sprenger ist eigens fiir
die Fleischerausbildung aus dem hei-
mischen Sauerland ins Glottertal ge-
zogen. Da er sein Abitur bereits in der
Tasche hatte, verkiirzte sich seine
Ausbildung auf zwei Jahre. ,Das
nachhaltige Konzept der Metzgerei
Reichenbach, von der eigenen Auf-
zucht bis hin zur schonenden
Schlachtung alles aus einer Hand und
aus eigener Produktion, hatte mich
von Beginn an liberzeugt. Hier konnte
ich wahrend der Ausbildung alle Be-
reiche dieses Berufes durchlaufen
und habe dadurch sehr viel gelernt®,
so Johannes. Klar sei es eine grofie
Umstellung und Herausforderung fir
thn gewesen in den Breisgau umzu-
ziehen, vor allem der badische Dia-
lekt habe ihm anfangs grofie Schwie-
rigkeiten bereitet. Mittlerweile fiihle
er sich aber pudelwohl im Breisgau,
er verstehe grofitenteils den heimi-
schen Dialekt und er habe seinen
Schritt, seine Fleischer-Ausbildung
im Glottertal zu absolvieren, niemals
bereut. ,Die korperliche Arbeit und
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Julia Hartung, Max Reichenbach und Johannes Sprenger stehen fiir ﬂIE her-
vorragende und engagierte Nachwuchsarbeit der Metzgerei Reichenbach.

Fleisch aus der Region fiir die Region. Ausbildungsleiter Hauke Trost mit
den Innungsbesten Johannes Sprenger und Max Reichenbach (von links)

im Kithihaus der Metzgerei Riechenbach.

die Vielfaltigkeit dieses abwechs-
lungsreichen Berufs haben mir schon
immer gut gefallen. An keinem Tag
passiert das gleiche. Vom Verkauf
iiber die Schlachterei und die Zerle-
gung bis hin zur Produktion durfte ich
alle Bereiche durchlaufen”. Schon in
seiner Jugendzeit im Sauerland habe
er immer wieder dem Dorfmetzger
iiber die Schultern geschaut. In der
Metzgerei in dem 2.000-Seelen-Dorf
sei auch selbst geschlachtet worden.
Dieser Beruf habe ihn immer faszi-
niert, erzahlt der Innungssieger mit
eilnem gewissen Leuchten in den Au-
gen. Spater arbeitete er wiahrend der
Ferien dort und es folgten diverse
Praktika wahrend der Schulzeit.
Wahrend eines FS}-Aufenthaltes in
Kenia sei in ihm der endgiiltige Ent-
schluss gereift, diesen Beruf zu absol-
vieren. Dort habe er unter ganz be-
sonderen Bedingungen in der Land-
wirtschaft und in einer Schlachtung
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gearbeitet. Danach sei fiir ihn klar ge-
wesen, den Schritt in die Eigenstan-
digkeit und den Umzug ins Glottertal
zu wagen. Auch mochte er Gleichalt-
rige fiir diesen interessanten Beruf be-
geistern und so sei er in den letzten
beiden Jahren zusammen mit Julia in
Werkrealschulen, Realschulen und
Gymnasien als Ausbildungsbotschaf-
ter tatig gewesen. Ob er seine beruf-
liche Laufbahn bei der Metzgerei Rei-
chenbach fortfiihrt, sei indes noch of-
fen. ,Ich konnte mir das sehr gut vor-
stellen. Jetzt plane ich aber erst
einmal einen dreimonatigen Aufent-
halt in London und dann schaue ich
weiter”,

Faszination seit Kindesbeinen

Nicht minder begeistert von der
Fleischerei-Ausbildung und dem Be-
ruf auflerte sich Max Reichenbach.
Da er den elterlichen Betrieb im Glot-
tertal seit Kindesbeinen aus dem Eff-

eff und von der Pike kennt, entschloss
er sich, nach dem Realschulabschluss
seine Ausbildung bei der Metzgerei
Spath in Oberprechtal zu ergreifen.
Lchwollte mal einen anderen Betrieb
und neue Betriebsabldufe kennenler-
nen. Meinen Horizont erweitern“, so
der Sohn von Inhaber Ulrich Reichen-
bach. Schon als kleines Kind sei er im
Glottertal in der Wurstkiiche und bei
den Tieren gestanden. Der handwerk-
lich ausgerichtete Beruf mit viel Ab-
wechslung habe ihm schon immer
Spaf und Freude gemacht, so Max.
Vom nachhaltigen Konzept der Metz-
gerei Reichenbach - , Alles aus einer
Hand. Das Beste fiir Mensch, Tier und
Natur® - sei er voll iiberzeugt. Er kon-
ne jedem jungen Menschen nur
warmstens empfehlen, den Metzger-
oder Fleischerberuf zu erlernen.
~ielfaltig, abwechslungsreich, krea-
tiv, krisensicher, guter Verdienst, in-
teressante Aufstiegsmoglichkeiten”,
resumierte Max Reichenbach im Bei-
sein von Ausbildungsleiter Hauke
Trost. Als Innungsbester (Innung Em-
mendingen) gewann Max zusammen
mit Julia (Innung Freiburg) auch kiirz-
lich den Kammerwettbewerb in Sid-
baden. Demnachst reise er zum Lan-
deswettbewerb nach Kehl mit guten
Siegchancen. Vater Ulrich kann stolz
auf seinen Junior sein, der auf dem
besten Weg ist, einmal in seine Fuf}-
stapfen zu treten.

Traumberuf gefunden

»ich habe meinen Traumberuf
gefunden und ich stehe voll dahinter,
was ich mache. Ich gehe jeden Mor-
gen sehr gerne an meine Arbeitsstel-
le®, so Julia, die gegenwartig in der
Reichenbach-Filiale in Freiburg St.
Georgen arbeitet. Fur diesen Beruf als
Fleischereifachverkauferin hat sie so-
gar ihr Lehramts-Studium (Grund-
schule) abgebrochen. ,Diese Ent-
scheidung habe ich nie bereut. Ich ar-
beite in einem sehr abwechslungsrei-
chen und vielfaltigen Beruf, der
krisensicher ist und Zukunft hat“, so
die Abiturientin aus Gundelfingen
uberzeugt. In threr Ausbildung sei sie
vornehmlich im Bereich Partyservice
und Verkauf tatig gewesen. Mit der
Firmenphilosophie der Metzgerei Rei-
chenbach konne sie sich ,,mit gutem
Gewissen” voll identifizieren. Nun
freue sie sich auf den Landeswettbe-
werb in Kehl und vielleicht auf den
folgenden Bundeswettbewerb in Frei-
burg.



