Berufliche Perspektive fiir junge Spanier

Metzgerei Reichenbach leiste mit neuem Austauschprogramm Pionierarbeit

Glottertal (db). Die Metzgerei Rei-
chenbach aus Glottertal bietet
sechs jungen Spaniern eine neue
berufliche Perspektive im Breisgau.
Einmal mehr geht Inhaber Ulrich
mitdieseril i
Idee neue Wege getreu seinem Mot-
to ,Nicht viel reden. Einfach ma-
chen!“,

In Zeiten des Fachkraftemangels im
gesamten Handwerk und der all-
gegenwartigen Problematik der
Nachwuchsgewinnung im Flei-
scherhandwerk verbunden mit
einer extrem hohen Arbeitslosigkeit
in verschiedenen Mittelmeerstaaten
hat der Metzgermeister aus Glotter-
tal nunmehr zusammen mit der hes-
sischen Firma Enders ,,Der Fleische-
rei-Profi“ aus Reiskirchen (Frederic
Enders aus der Geschiftsfiihrung)
eine ganz besondere Ausbildungs-
idee auf den Weg gebrach

Inhaber Ulrich Reichenbach (3.v.li.) und Frederic Enders (Firma Enders, Mitte) mit den Gasten aus Spanien im

L aftin Glottertal.

In der letzten Woche weilten
sechs junge Spanier im Alter von 22
bis 25 Jahren im Glottertal, um sich
dort ein genaues Bild von den beruf-
lichen Perspektiven und Chancenim
Fleischerhandwerk zu verschaffe
In den Monaten davor hatten die
Spanier in ihrer Heimat fleiffig und
engagiert einen dreimonatigen
Deutschkurs absolviert, um gut vor-
bereitet zu sein fiir ihr neues beruf-
liches Ab in D hland. In

Glottertal und in diversen mobilen
Verkaufsstellen in der gesamten Re-
gion.

,Das Fleisch hat in Spanien
einen ganz besonders hohen Stel-
lenwert, betonte Reichenbach
beim Pressetermin. Er und Frederic
Enders mochten diesen jungen Men-
schen als Quereinsteiger eine neue
berufliche Chance in einem anderen
Land aufzei und ganz konkret

ihrem Heimatland stiinden die be-
ruflichen Chancen bei einer aktuel-
len Rekordarbeitslosigkeit alles an-
dere als gut. In Deutschland sehe
das indes vollig anders aus, so der
Tenor.

Neue Wege gehen

Reichenbach hatte dieses Aus-
tauschprogramm binnen weniger
‘Wochen zusammen mit seinem Ge-
schaftspartner Frederic Enders initi-
iert und umgesetzt. Etwa fiinf Tage
durchliefen die spanischen Géste
nahezu alle Abteilungen und Berei-
che der i Reichenbach mit

auch im Breisgau ermoéglichen.
Neue Wege zu gehen bedeute auch,
Gewohntes hinter sich zu lassen und
den Mutzu haben, seine Heimat und
sein bisheriges Umfeld zu verlassen,
sodie beiden Initiatoren, die mit die-
sem Ausbildungsprogramm zwei-

von der nachhaltigen und glaubhaf-
ten Philosophie und den professio-
nellen Abldufen der Metzgerei Rei-
chenbach unter dem Motto ,Herz-
haft. Nachhaltig. Alles aus einer
Hand“. ,Ihr lebt hier in einer sehr
reizvollen Gegend“, resiimierten die
Siidlander iibereinstimmend. Trotz
moglichem Heimweh wiren sie alle-
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platz), auf den Schauinsland sowie
zu verschiedenen Partnerfirmen in
der Region organisiert. Natiirlich
‘wurden auch einige Verkaufsstellen
und die verschiedenen Viehherden
der Metzgerei besichtigt. ,Nur wer
sich wohlfiihlt und Spaf hat, kann
auch gute Arbeit abliefern”, weif§
Reichenbach, der iibrigens auch ei-

samt bereit, das , At “ in
Deutschland anzugehen.

Berufe mit Zukunft

Der Inhaber brach derweil eine
Lanze fiir die attraktiven, vielfélti-
gen, innovativen und zukunftstrach-
tigen Berufe im Fleischereihand-
‘werk und stellte die bekannte Quali-

felsohne wichtige ,,Pic beit*
leisten. Sie ermunterten die ange-
henden Fleischer bzw. Fleischfach-
verkdufer, den Einstieg in diese ,,in-
teressanten und attraktiven Berufe
mit Zukunft“ zu wagen und alle Pro-
dukte und Ablaufe in ihrem moder-
nen Fleischereiunternehmen ken-

Verkaufstellen in Umkirch, Gundel-
fingen, Sexau, St. Georgen sowie in

lernen. Die spanischen Gaste
zeigten sich mit durchaus guten
Deutschkenntnissen  beeindruckt

tatsphilosop iun-
ter der Devise ,Das Beste fiir
Mensch, Tier und Natur* vor.
Neben dem fachlichen Teil blieb
fiir die spanischen Besucher noch
d Zeit, die i
kennenzulernen. Reichenbach und
Enders sowie einige Mitarbeiter hat-
ten ein attraktives Rahmenpro-
gramm mit Ausfliigen nach Freiburg
(u.a. Mundenhof und Miinster-

gene Betriebswc fiir zuge-
zogene Mitarbeiter bereitstellt. Mit
einem ,Koffer voller Eindriicken
und Erfahrungen“ traten die spani-
schen Géste am letzten Freitag dann
die Heimreise nach Valencia bzw.
Teneriffa an. Sie konnten es sich al-
lesamt gut vorstellen, ab September
eine Ausbildung bzw. ein mehrmo-
natiges Praktikum bei der Metzgerei
Reichenbach als Startschuss in
einen neuen Lebensabschnitt zu ab-
solvieren. ,\Wir freuen uns auf jeden
neuen engagierten und motivierten
Mitarbeiter“, so Reichenbach, der
auch fiir die firmeneigene Online-
Akademie zur Weiter- und Fortbil-
dung, iibrigens einzigartig in
Deutschland, ‘warb. Infos:
‘Wwww.metzgerei-reichenbach.de




